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TAKE AWAY : -107,

POUR TOUTES ALLERGIES OU INTOLERANCES. NOUS VOUS INFORMONS VOLONTIERS SUR
LES INGREDIENTS UTILISES DANS NOS PLATS. SUR SIMPLE DEMANDE DE VOTRE PART.



\

NOS ENTREES

-Salade verte /.- g&“’g o
Y%

‘Terrine de campagne maison au piment d Espelette 11-

“sanglier de chasse W |
‘Potage de legumes. espuma de muscade de Madagascar 8.-

-Assiette valaisanne 27 -

BOTE BISTROT

RAVIOLES FRAICHES

Gratinées au parmesan, ricotta. épinards. créme
pesto (servies avec salade verte)

29.-
TARTARE DE BOEUF A LITALIENNE 160G (CH)

Copeaux de parmesan. capres. cornichons. pesto.
Tabasco. pignons de pin (servi avec toast. pommes de

terre sautées et salade).

32.-
SMASH BURGER

Steak de boeuf (CH) 160g. sauce tartare. lard et
oignons grillés. fromage d alpage. pain brioche (servi
avec salade et pommes de terre sautées).

a7 -

VACHERIN MONT D' OR AOP AU FOUR
(pour deux)

servi avec viande de boeuf séchée. salade verte. pain et pommes de terre.
34.-/personne



Lnl

FARINE DE SARRASIN (CH). GLUTEN FREE
\T / ~»

NOS GALETTES GOURMANDES <

FROMAGE : fromage a raclette de Chaupalin.

CLASSIQUE : fromage a raclette de Chaupalin. jambon blanc.

CHAMPIGNONS : fromage a raclette de Chaupalin. champignons en persillade.

COMPLETE : fromage a raclette de Chaupalin. jambon blanc. oeuf

SUPER COMPLETE : fromage a raclette de Chaupalin. jambon blanc. oeuf,

champignons en persillade.

VEGETARIENNE : mozzarella. pesto. salade verte. tomates confites. graines de
courge (servie avec potage de légumes) .

ITALIENNE : mozzarella. jambon cru de la Vallée. roquette. tomates confites.
pesto. copeaux de parmesan. pignons de pin.

CHEVRE & MIEL : fromage a raclette de chévre "La ferme a Gaby. Champoussin”

salade verte. lard grillé. noix. tomates confites. miel de la Vallée.

POLLO CURRY : filets de poulet snackés marinés au curry. mozzarella. roquette,

pesto. poivrons marinés, pignons de pin.

14 -
17 -
17 -
19.-
21.-

23.-

24 -

23.-

24 -

L es salades

SALADE DE CHEVRE CHAUD

000000000000000000000000000000000
.................................

Salade verte, toast de chévre. tomates SALADE MONTAGNARDE

confites. lard grillé. pesto. oeuf dur. noix.
vinaigrette et miel de la Vallée. 24.-

SALADE CESAR

Salade. poulet (CH) snacké et mariné aux
épices douces. tomates confites, oeuf dur,
copeaux de parmesan. crotitons. pesto et
vinaigrette. 26.-

vinaigrette. 26.-

Salade verte. pommes de terre

sautées en persillade. fromage

d'alpage. oignons et lard grilles.
-+ oeuf dur. tomates confites. pesto et

ooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooo

CHARCUTERIE/VIANDE (CH), CEUF (CH), FROMAGE/LAIT (CH), LEGUME (CH/UE)



BEPES SOE[

FARINE DE FROMENT (CH)

(Crter fromenil

- Sucre cassonade 6.-
- Beurre. sucre cassonade /.-
- Beurre. sucre cassonade. jus de citron frais 8.-
- Confiture du moment /.-
- Pate a tartiner crunchy Ovomaltine’ 9-
- Nutella 9.-
- Chocolat au lait "Cailler’ 9.- SRR SRR
- Miel de la Vallée dTlliez 8.- CREPE DU MUMENT
- Caramel au beurre salé 9.- = (VOII‘ ard0|59) ‘e
- Banane. pate a tartiner. chantilly 12 - Dl
- Sirop d érable 9-
- Créme de marron 8.-
SUPPLEMENTS
CHANTILLY | AMANDES EFFILEES NOIX DE COCO RAPEE BOULE DE GLACE

N
(e

.- 2.- ‘ 2 -




AGES 7/ SW

GLACES ET SORBETS « GLACES DES ALPES »

VANILLE

CHOCOLAT

FRAISE

CARAMEL AU BEURRE SALE

NOISETTE

PISTACHE

CITRON D
POIRE . ;i
ABRICOT P

FRAMBOISE : 4-5 e
MOCCA e s

COUPE DANEMARK

2 boules vanille., chocolat noir 707% fondu

AFFOGATO

2 boules vanille. espresso. chantilly

ARROSE POIRE

2 boules sorbet poire. 2cl Williamine

ARROSE ABRICOT

2 boules sorbet abricot. 2cl Abricotine

ARROSE POMME

2 boules sorbet pomme. 2cl eau-de-vie de pomme

ARROSE CITRON VERT

2 boules sorbet citron vert. 2cl vodka (La Roja Suisse)

12.-

12.-

12.-

12.-

12.-

12.-




	MENU 1
	MENU 2
	MENU 3
	MENU 4
	MENU 5


\

NOS ENTREES

-Salade verte 7 - g&“’g o
Y%

‘Terrine de campagne maison au piment d espelette 11-

“sanglier de chasse M
‘Potage de léegumes. espuma muscade de Madagascar 8.-

-Assiettes valaisanne 27 -

BOTE BISTROT

RAVIOLES FRAICHES

Gratinées aux parmesan. ricotta. épinards. créme
pesto ( servi avec salade verte)

29.-
TARTARE DE BOEUF A LITALIENNE 160G (CH)

Copeaux de parmesan. capres. cornichons. pesto.
tabasco. pignons de pin (servi avec toast. pommes de
terre sautées et salade).

32.-
SMASH BURGER

Steak de boeuf(CH)160g. sauce tartare, lards et
oignons grillés. fromage d alpage. pain brioche (servi
avec salade et pommes de terre sautées).

VACHERIN MONT D'OR AOP AU FOU

(pour deux)

servi avec viande de boeuf séchée. salade verte. pain et pomme de terre.
34.-/personne
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FARINE DE SARRASIN (CH). GLUTEN FREE
\T /

NOS GALETTES GOURMANDES <~

FROMAGE : fromage & raclette de Chaupalin.

CLASSIQUE : fromage a raclette de Chaupalin. jambon blanc.

CHAMPIGNON : fromage a raclette de Chaupalin. champignons en persillade.

COMPLETE : fromage a raclette de Chaupalin. jambon blanc. oeuf’

SUPER COMPLETE : fromage a raclette de Chaupalin, jambon blanc. oeuf

champignons en persillade.

VEGETARIENNE : mozzarella. pesto. salade verte. tomates confites. graines de
courges (servi avec potage de légumes) .

ITALIENNE : Mozzarella. jambon cru de la Vallée. roquettes. tomates confites.
pesto. copeaux de parmesan. pignons de pin.

CHEVRE & MIEL : Fromage a raclette de chevre "La ferme a Gaby. Champoussin”,

salade verte. lard grillé. noix. tomates confites. miel de la vallée.

POLLO CURRY : filets de poulet snakés marinés au curry. mozzarella. roquette,
pesto. poivrons marinés, pignons de pin.

14 -
17 -
17 -
19.-
21.-

23.-

24 -

23.-

24 -

L es- sorlandes

SALADE DE CHEVRE CHAUD

Salade verte. toast de chévre, tomates SALADE MONTAGNARDE

confites. lard grillé. pesto. oeuf dur. noix.
vinaigrette et miel de la vallée. 24 -

SALADE CESAR

Salade. poulet (CH) snakés et marinés aux
épices douces. tomates confites, oeuf dur.
copeaux de parmesan. Croutons, pesto et

vinaigrette. 26.-

vinaigrette. 26.-

Salade verte. pommes de terre
sautées en persillade. fromage
-« dalpage. oignons grillés. lard grille.
++ oeuf dur. tomates confites. pesto et

CHARCUTERIE/VIANDE (CH), (EUF (CH), FROMAGE/LAIT (CH), LEGUME (CH/UE)






BEPES SOE[

FARINE DE FROMENT (CH)

(Crter fromenil

- Sucre cassonade 6.-
- Beurre. sucre cassonade /.-
- Beurre. sucre cassonade. jus de citron frais 8.-
- Confiture du moment /.-
- Pate a tartiner crunchy Ovomaltine’ 9-
- Nutella 9.-
- Chocolat au lait "Cailler’ 9.- SRR SRR
- Miel de la Vallée dTlliez 8.- CREPE DU MUMENT
- Caramel au beurre salé 9.- = (VOII‘ ard0|59) ‘e
- Banane. pate a tartiner. chantilly 12 - Dl
- Sirop d érable 9-
- Créme de marron 8.-
SUPPLEMENTS
CHANTILLY | AMANDES EFFILEES NOIX DE COCO RAPEE BOULE DE GLACE

N
(e

.- 2.- ‘ 2 -







AGES 7/ W

GLACES ET SORBETS « GLACES DES ALPES »

VANILLE

CHOCOLAT

FRAISE

CARAMEL AU BEURRE SALE

NOISETTE

PISTACHE

CITRON LI

POMME  UNE BOULE

ABRICOT %
FRAMBOISE L 4'5' :
MOCCA

COUPE DANEMARK

2 boules vanille, chocolat 707% fondu

AFFOGATO

2 boules vanille. expresso. chantilly

ARROSE POIRE

2 boules sorbet poire. 2cl Williamine

ARROSE ABRICOT

2 boules sorbet abricot. 2cl Abricotine

ARROSE POMME

2 boules sorbet pomme. 2cl eau-de-vie de pomme

ARROSE CITRON VERT

2 boules sorbet citron vert. 2¢cl vodka (La Roja Suisse)

12.-

12.-

12.-

12.-

12.-

12.-








